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  Côté Menu … 
NOUS VOUS INVITONS A COMPOSER VOTRE MENU  PARMI LES SUGGESTIONS PROPOSEES 

 

• Entrée, Plat ou Plat, Dessert,  29 € 
• Entrée, Plat, Dessert,  35 € 

 

Les Entrées 

Véritable Salade César (parmesan, croûtons et Jambon de pays) 

La Salade niçoise du Flore (Anchois, Olives noires, Tomate, Concombre, Fond d’Artichaut, Œufs) 

Gaspacho Andalous, Quenelle de chèvre frais aux herbes et Saumon fumé 

Carpaccio de Bœuf, Tapenade d’Olives noires et Huile Vierge, Copeaux de vieux cantal  

 

Les Plats. 

L’Entrecôte grillée du Pays, Beurre Maître d’Hôtel.                      

Pavé de Thon mi-cuit, Vinaigrette Aromates (Huile Vierge, Balsamique) 

Spare-Ribs de Porc caramélisés au Miel et Herbes de Provence, Sauce Barbecue.       

Daurade Royale snackée, Coulis de Poivrons rouges                                       

 

 

Les Desserts 
Dôme glacé Fruits rouges, Cœur Meringue et son Coulis 

Salade de fruits frais, Glace Vanille Bourbon, Tuile Amande 

Moelleux Chocolat, Crème Anglaise Maison. 

Palette de Glaces et Sorbets de Saison 
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  Côté Carte … 
 

Les Entrées 

• Véritable Salade César (parmesan, croûtons et Jambon de pays)    16€ 

• La Salade niçoise du Flore           16€ 

  (Anchois, Olives noires, Tomate, Concombre, Fond d’Artichaut, Œufs) 

• Assiette de Charcuterie Ibérique (Jambon Serano, Chorizo)      18€ 

• Gaspacho Andalous, Quenelle de chèvre frais aux herbes et Saumon fumé   15€ 

• Carpaccio de Bœuf, Tapenade d’Olives noires et Huile Vierge, Copeaux de vieux cantal  15€ 

 

Les Plats. 

• Le Tartare de Bœuf assaisonné à votre Convenance, Vinaigrette Aromates               20€ 

• L’Entrecôte grillée du Pays, Beurre Maître d’Hôtel.                          23€ 

• Pavé de Thon mi-cuit, Vinaigrette Aromates (Huile Vierge, Balsamique)                 23€ 

• Spare-Ribs de Porc caramélisés au Miel et Herbes de Provence, Sauce Barbecue.                     21€ 

• Daurade Royale snackée, Coulis de Poivrons rouges                                                   22€     

 

 

Les Desserts 

• Dôme glacé Fruits rouges, Cœur Meringue et son Coulis     9€ 

• La Coupe Melba (Glace Vanille, Fruits Frais, Chantilly)   9€ 

• Salade de fruits frais, Glace Vanille Bourbon, Tuile Amande   9€ 

• Moelleux Chocolat, Crème Anglaise Maison.       9€ 

• Palette de Glaces et Sorbets de Saison        9€ 
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 Les Tapas … 
Servis tous les soirs à partir de 18h30 

 
 
 

Assiette de Tapas du Jour 

 

5 Pièces  8€ 

9 Pièces  15€ 

 

 
 


